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 (
Panadero con amplia experiencia en la elaboración de productos de panadería y pastelería, especializado en técnicas artesanales y modernas. Experto en la preparación de masas, fermentación y horneado, con un sólido conocimiento de ingredientes y procesos para garantizar productos de alta calidad y consistencia
.
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Panadería El Trigo de Oro
 |
 
Panadero Principal
2015
 
–
 
2024
Tareas realizadas: 
Elaboración diaria de una variedad de panes artesanales y productos de pastelería
.
Supervisión del equipo de panaderos para garantizar la calidad
.
Panadería 
Pantriste
 |
 
Panadero y Encargado
2008
 
–
 
2015
Tareas realizadas: 
Preparación y mezcla de masas siguiendo recetas tradicionales y modernas
.
Control de tiempos y temperaturas de horneado para asegurar productos bien cocidos
.
)
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